
Unicamente da casta Espadeiro, é um vinho com tonalidades salmonadas, 
aroma vivo e sedutor, com presença de notas florais e fruitas silvestres, 
revelando na boca todo o seu esplendor.

“ Salmonado na cor, aroma com evidência de fruta, tudo num registo suave 
mas bem agradável. (…) o conjunto funciona e é claramente um rosé para dias 
quentes.”

Revista de Vinhos, Junho 2014 by João Paulo Martins

Produto Vinho Verde Rose
Região Sub-Região Ave 
Solo Granítico
Exposição Sul
Posição Ligeira inclinação (2-5%)

A sua frescura e elegância é ideal para acompanhar saladas, peixe, carnes 
brancas ou pratos de caça

Espadeiro

Servir a 8-10°C
Conservar ao abrigo da luz

1 un (75cl)
3 un
6 un

Espadeiro

Ano 2024
Álcool 11%
Açucar Residual 6.5g/L
Acidez fixa 5.9g/L
Produção Total 15.000 garrafas
Enólogo António Sousa
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2017 COLHEITA 2016
MUNDUS VINI- Prata  

2016 COLHEITA 2015
Ouro - Mundus Vini
Prata - Women and Wines of the World Mónaco
Recommended - IWC

2020 COLHEITA 2019
Wine & Spirits - 89 pontos
Honra - CVRVV

2019 COLHEITA 2018
Prata- Concours Mondial de Bruxelles
Honra - CVRVV


